
Menù 

Ristorante
Cuore e
Midollo



M e n ù  D e g u s t a z i o n e

C h e f  D a n i e l e
h a  i l  p i a c e r e  d i  i n v i t a r v i  

a d  a s s a g g i a r e  u n  p e r c o r s o  G o u r m e t  
a  s o r p r e s a  d i  q u a t t r o  p o r t a t e  
p e r  t u t t i  g l i  o s p i t i  d e l  t a v o l o  

c h e  v i  p e r m e t t e r à  d i  a s s a p o r a r e
 l a  f i l o s o f i a  d e l l a  n o s t r a  

p r o p o s t a  c u l i n a r i a

€   5 5  a  p e r s o n a
( c o p e r t o  i n c l u s o )



...un Buon Inizio

Carpaccio di Manzo con Spuma di Midollo,
Nocciole tostare e Tartufo Nero Estivo

€  18

Tataki di Tonno con Panna all’Agro,
confettura di Albicocche e Salsa Tonnata

€  20

 Tagliatelle di Seppia su Salsa alla “Puttanesca”,
polvere di Capperi ed Olive con Olio al prezzemolo

€  17

Pavè di Friggitelli con Peperoni Gialli e Verdi,
Pane di Altamura Tostato, Crema d’Aglio Dolce 

ed Aria di Prezzemolo 

€  16

Selezione formaggi di “Luigi Guffanti con
confetture, Miele di Spiaggia ed il nostro Pane alle

Noci ed Albicocche disidratate

€  17  (5 pezzi)
€  13  (3 pezzi)



...primi Incontri 

Risotto “Cuore e Midollo” 

€  21

 Lo Spaghettone “Metodo Massi”, 
crema di Aglio Nero, Peperoncino

e bocconcini di Tonno fresco

€  22

 La nostra Pasta Fresca :
Bottoni di Pesce Persico su Crema alla Salvia,

Pomodoro Confit e crumble di Parmigiano

€  20

La nostra Pasta Fresca : 
Tagliatelle all’Uovo con crema di Zucchine 

e Fiori di Zucca, fondutina di Provolone 
e Zucchine alla “Scapece”

€  19



...secondo Noi 

Lombo di Agnello in crosta Provenzale,
crema di Piselli alla Menta, Millefoglie di Patate

e petali di Pomodoro
€  29

Ombrina alla Griglia con Zucchine Grigliate,
gherigli di Noci e Caramello di Soja

€  26

 Cuore di Merluzzo in Olio cottura su Beurre Blanc,
Olio al Basilico con Carotine Baby e Taccole

€  27

Creme Brûlè di Porri con Asparagi Bianchi e Verdi
accompagnati da una Misticanza di Stagione

€  23



...le Coccole 

Il Tiramisù a “Modo Mio” 

€  10

La Classica “Tarte Tatin” 
con gelato alla Vaniglia 

€  10

Tartelletta di Pasta Frolla e Frangipane al Pistacchio
con composta di Ciliegie e Mousse al Pistacchio

€  10

Crostatina al Limone, Meringa all’Italiana
e Mousse di Lampone 

€  10
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